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CKU-DG 14/2022/ZD        Toruń, dnia 18.11.2022 r. 
SPECYFIKACJA 
SZCZEGÓŁOWA 

 
Dane do wyceny sprzętu do pracowni gastronomicznej 
‐ kierunki: kucharz, piekarz, cukiernik 

Nazwa sprzętu Opis techniczny Zdjęcie poglądowe Wartość 
brutto 

Liczba 
sztuk 

Miesiarka 

planetarna ‐ mikser 

planetarny 

uniwersalny 10 

litrów 

 

Wymiary wysokość 606 
milimetrów, szerokość 366 
milimetrów i głębokość 450 
milimetrów.  
Opis: 
 Potężny mikser 

planetarny 
 W zestawie solidna miska 

ze stali nierdzewnej o 
pojemności 10,0L 

 3 prędkości: 110 ‐ 178 ‐ 
390 obr./min 

 Silna maszyna z dużą 
prędkością 

 Zaopatrzony w mocna 
przekładnie z metalowymi 
zębatkami 

 Posiada podnośnik miski z 
dźwignią i wyłącznikiem 
bezpieczeństwa 

 Osłona ochronna nad 
miską wykonana ze stali 
nierdzewnej 

 Wyłącznik 
bezpieczeństwa w osłonie 

 Oddzielne przyciski 
uruchamiania i 
zatrzymywania urządzenia 

 Posiada żeliwną obudowę 
z powłoką odporną na 
zarysowania 

 Bardzo łatwy w 
utrzymaniu w czystości 

 Dostępny w kolorze "Gray 
Deluxe" 

 W komplecie znajduje się: 
Misa 10l, płaska 
trzepaczka, trzepaczka do 
jajek oraz hak. Akcesoria 

 

  1 szt. 

komplet 
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wykonane ze stali 
nierdzewnej. 

 Dodatkowa misa 10 l 
Parametry techniczne: 
 Wymiary: W366 x D450 x 

H606mm 
 Waga: 57 kg 
 Zasilanie: 230V 
 Moc: 550W 
Przykładowa produkcja: 
 Ciasto na pizzę max. 5,00 

kg ciasta (2,50 kg mąki) 
 Ciasto chlebowe 

max. Ciasto 4,00 kg (2,00 
kg mąki pełnoziarnistej) 

Wałkowarka / 

wałkownica do 

ciasta 

Opis urządzenia: 
 Urządzenie przeznaczone 

do formowania ciasta 
ciężkiego na pizze, tortille 
etc. 

 Wałek do ugniatania 
ciasta i lej wrzutowy 
ciasta z tworzywa 
sztucznego 

 Regulacja grubości ciasta 
w zakresie 0 ‐ 4 mm 

 Wałek o długości 300 mm 
 Znaczne ułatwienie i 

przyspieszenie pracy przy 
formowaniu ciasta 

 Wzmocnione zębatki 
 Obudowa w całości 

wykonana ze stali 
nierdzewnej 

 Wałki wykonane z 
materiału, który nie 
przywiera do ciasta 

 Cicha praca bez wibracji 
 Podczas wałkowania 

temperatura ciasta nie 
zmienia się 

 Łatwe użytkowanie i 
czyszczenie 

 Niskie zużycie energii 
  
Parametry techniczne: 
 wymiary zewnętrzne: 

410x300x370 
 ilość wałków: 1 
 kształt 

ciasta: prostokątny  
 waga ciasta: 100‐210 
 średnica ciasta [mm]:160‐

290 

 

  1 sztuka 
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 średnica wałka [mm]: 50,3 
 moc [kW]:0,22 
 zasilanie [V]: 230 
 waga [kg]:21 
 znacznie przyspiesza 

pracę związaną z 
rozwałkowaniem ciasta 

 prosta regulacja grubości 
ciasta 

 wałki posiadają micro 
wypustki, dzięki którym 
można rozwałkowywać 
nawet ciasto 
marcepanowe 

 osłony są wyposażone w 
specjalne nakrętki 
ułatwiające demontaż 
osłon w celu konserwacji 

profesjonalny wałek 

cukierniczy/piekarski   

Wałek cukierniczy drewniany 
na łożyskach 49  
Długość części roboczej: 49 
cm 
Długość całkowita: 78 cm 
Średnica: 9 cm 
Wykonany z drewna 
bukowego. 

 

  3 sztuki 

Robot planetarny  profesjonalnym robotem 
planetarnym, sugerowany 
model: Kenwood Titanium 
Chef Baker XL KVL.85.594SI 
Wyposażony w mocny silnik, 
wbudowaną wagę z 
wyświetlaczem sprawia, że 
ważenie jest łatwe i 
precyzyjne ‐ z dokładnością do 
1g. Możesz ważyć składniki 
bezpośrednio w misie lub w 
wybranej przystawce – np. w 
blenderze lub malakserze. 
dwie misy z wysokiej jakości 
stali nierdzewnej o 
pojemności aż 5 i 7 L 
MOCNY SILNIK 
CHEFMOTOR™ 1200W 
Wyposażony w wytrzymały, 
cyfrowo sterowany silnik o 
mocy 1200 W, zabezpieczenie 
przed przegrzaniem, 
 kolor srebrny  
Wyposażenie: 
Mieszadło K, 
trzepaczka/ubijak, hak do 
ciasta, mieszadło elastyczne  
Możliwość rozbudowy 

 

  3 sztuki  
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BLENDER SZKLANY 
THERMORESIST™ 
Pojemność aż 1,6L oraz 4‐
strefowe ostrza ze stali 
nierdzewnej  
Wymiary zewnętrzne 
95/35/50 
Waga z opakowaniem 23 kg 

Mikser ręczny    Sugerowany model: 
Zelmer ZHM 2559 

 Moc silnika 750W 

 Liczba poziomów onrotów 
5 

 Możliwość misy roboczej 
– 3litry 

 Wyposażeni: przycis 
zwalniający końcówki 

 Uchwyt soft touch 

 2 haki 

 2 mieszadła 

 Funkcja turbo+ 

 Misa obrotowa z 
tworzywa sztucznego 

 Zasilanie sieciowe 230‐
240 V 50/60 Hz 

 Regulacja obrotów : 
mechaniczno‐skokowa 

 Kolor biały 

 Parametry zewnętrzne  32 
x 25 x 25 cm 

 Waga z opakowaniem 
1,8kg 

 

  3 sztuki  

Koszyk do garowania 

chleba podłużny 

wiklinowy zbijany 

0,8 kg zestawy 

 Wielkość: 0,8 kg 
 materiał: wiklina 

zbijana 
 wymiary: 33 x 12 cm 
 wysokość: 8 cm 

 

  3 sztuki 

Koszyk do garowania 

chleba okrągły 

wiklinowy zbijany 1 

kg 

 Wielkość: 1 kg 

 materiał: wiklina zbijana 

 wymiary: średnica 21 cm 

 wysokość: 9 cm 

 

  3 sztuki 
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Blacha piekarnicza 

3‐rant. perforowana 

60x40 cm 

Perforacja poprawia 

jakość wypieku. Dzięki 

specjalnym otworom 

cyrkulacja powietrza jest 

ułatwiona i ciepło szybciej 

dociera również do 

środkowej części blachy, 

co skraca czas wypieku. 

Wszystkie produkty są 

równomiernie 

wypieczone. 

 3 ranty 90 stopni i 1 

rant 45 stopni 

 Wymiary: 60 x 40 cm 

 Wysokość rantu: 2 cm 

 Perforacja: 3 mm 

 Grubość blachy: 1,5 

mm 

 Materiał: aluminium 

 

  3 sztuki  

Forma do pieczenia 

bułek perforowana,  

12 gniazd 

 

Foremka wykonana 

została ze stali pokrytej 

powłoką nieprzywieralną. 

Powłoka Non‐stick 

sprawia, że bułeczki bez 

problemu wyjmiemy z 

gniazd formy i 

jednocześnie ułatwia 

czyszczenie blachy. 

W formie znajduje się 12 

gniazd na bułki. Na całej 

powierzchni gniazd 

foremki znajdują się 

niewielkie otwory, dzięki 

którym pieczywo 

równomiernie się 

wypieka, po upieczeniu 

wilgoć zostaje szybciej 

odparowana i bułeczki są 

niezwykle chrupiące.  

W formie można upiec 

klasyczne kajzerki lub inne 

ulubione bułeczki. 

Wymiary 29 x 22 cm;  

Wysokość 2,2 cm 

Kolor – czarny 

Materiał” stal pokryta 

powłoką NON‐STICKmycie 

 

  3 sztuki 
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ręczne i wycieranie do 

sucha 

Znacznik do kajzerek 

plastikowy 5 ramion  

Znacznik do kajzerek 

plastikowy 5 ramion  

 Kolor: mleczno‐biały 

 Ilość ramion:  5 

 Średnica: 6,7 cm 

 Materiał: tworzywo 

sztuczne lub    

  1 sztuka 

Stempel do bułek  Foremka z wygodną rączką 

wyprodukowana została ze 

stali nierdzewnej.  

Znacznik służy do nanoszenia 

na bułki wzoru w kształcie 

rozetki. Na uformowanych 

okrągłych 

bułeczkach wytłaczamy dekor 

mocno dociskając foremkę. 

Bułeczki pozostawiamy do 

wyrośnięcia i pieczemy. 

Wymiary średnica 8 cm, 

wysokość 2,5 cm 

Stal nierdzewna 

Ilość ramień 5 , z środkiem 

kółko 

 

  1 sztuka 

 


