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SPECYFIKACJA
SZCZEGOLOWA

Dane do wyceny sprzetu do pracowni gastronomicznej
- kierunki: kucharz, piekarz, cukiernik

Nazwa sprzetu Opis techniczny Zdjecie pogladowe Warto$¢ Liczba
brutto sztuk
Miesiarka Wymiary wysokos¢ 606 1 szt.

p|anetarna - mikser miIimetréw, szerokos$¢ 366
milimetréw i gtebokos¢ 450

komplet

planetarny
. milimetréow.
uniwersalny 10 .
L, Opis:
litréw e Potezny mikser |
planetarny -~ p
e W zestawie solidna miska ' .
ze stali nierdzewnej o F
pojemnosci 10,0L — 4
e 3 predkosci: 110-178 - -
390 obr./min
e Silna maszyna z duza
predkosciag

e Zaopatrzony w mocna
przektadnie z metalowymi
zebatkami

e Posiada podnosnik miski z
dzwignia i wytgcznikiem
bezpieczenstwa

e Ostona ochronna nad
miska wykonana ze stali
nierdzewnej

e  Whytgcznik
bezpieczenstwa w ostonie

e (Oddzielne przyciski
uruchamiania i
zatrzymywania urzgdzenia

e Posiada zeliwng obudowe
z powtoka odporng na
zarysowania

e Bardzo fatwy w
utrzymaniu w czystosci

e Dostepny w kolorze "Gray
Deluxe"

o W komplecie znajduje sie:
Misa 10I, ptaska
trzepaczka, trzepaczka do
jajek oraz hak. Akcesoria
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wykonane ze stali
nierdzewnej.

e Dodatkowa misa 10|

Parametry techniczne:

e  Wymiary: W366 x D450 x
H606mm

e Waga: 57 kg
e Zasilanie: 230V
e Moc: 550W

Przyktadowa produkcja:

e Ciasto na pizze max. 5,00
kg ciasta (2,50 kg maki)

e Ciasto chlebowe
max. Ciasto 4,00 kg (2,00
kg maki petnoziarnistej)

Watkowarka /
watkownica do
ciasta

Opis urzadzenia:

e Urzadzenie przeznaczone
do formowania ciasta
ciezkiego na pizze, tortille
etc.

e Watek do ugniatania
ciasta i lej wrzutowy
ciasta z tworzywa
sztucznego

e Regulacja grubosci ciasta
w zakresie 0 - 4 mm

e Watek o dtugosci 300 mm

e Znaczne utatwienie i
przyspieszenie pracy przy
formowaniu ciasta

e Wzmocnione zebatki

e Obudowa w catosci
wykonana ze stali
nierdzewnej

e  Watki wykonane z
materiatu, ktéry nie
przywiera do ciasta

e Cicha praca bez wibracji

e Podczas watkowania
temperatura ciasta nie
zmienia sie

e tatwe uzytkowaniei
czyszczenie

e Niskie zuzycie energii

Parametry techniczne:

e wymiary zewnetrzne:

410x300x370
e ilos¢ watkow: 1
e ksztatt

ciasta: prostokatny

e waga ciasta: 100-210

e Srednica ciasta [mm]:160-
290

1 sztuka
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e Srednica watka [mm]: 50,3

e moc [kW]:0,22

e zasilanie [V]: 230

e waga [kg]:21

e znacznie przyspiesza
prace zwigzang z
rozwatkowaniem ciasta

e prosta regulacja grubosci
ciasta

e watki posiadajg micro
wypustki, dzieki ktérym
mozna rozwatkowywac
nawet ciasto
marcepanowe

e ostony sg wyposazone w
specjalne nakretki
utatwiajgce demontaz
oston w celu konserwacji

profesjonalny watek
cukierniczy/piekarski

Watek cukierniczy drewniany
na tozyskach 49

Dtugosé czesci roboczej: 49
cm

Dtugos¢ catkowita: 78 cm
Srednica: 9 cm

Wykonany z drewna
bukowego.

3 sztuki

Robot planetarny

profesjonalnym robotem
planetarnym, sugerowany
model: Kenwood Titanium
Chef Baker XL KVL.85.594SI
Wyposazony w mocny silnik,
wbudowang wage z
wyswietlaczem sprawia, ze
wazenie jest fatwe i
precyzyjne - z dokfadnoscig do
1g. Mozesz wazy¢ sktadniki
bezposrednio w misie lub w
wybranej przystawce — np. w
blenderze lub malakserze.
dwie misy z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej o
pojemnosciaz5i7L
MOCNY SILNIK
CHEFMOTOR™ 1200W
Wyposazony w wytrzymaty,
cyfrowo sterowany silnik o
mocy 1200 W, zabezpieczenie
przed przegrzaniem,

kolor srebrny

Wyposazenie:

Mieszadto K,
trzepaczka/ubijak, hak do
ciasta, mieszadto elastyczne
Mozliwos¢ rozbudowy

3 sztuki
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BLENDER SZKLANY
THERMORESIST™
Pojemnos¢ az 1,6L oraz 4-
strefowe ostrza ze stali
nierdzewnej
Wymiary zewnetrzne
95/35/50
Waga z opakowaniem 23 kg
Mikser reczny e Sugerowany model: 3 sztuki
Zelmer ZHM 2559
e Moc silnika 750W
e Liczba poziomdw onrotow =
5 = i)
e Mozliwos¢ misy roboczej T @
- 3litry
e Wyposazeni: przycis
zwalniajgcy koncowki .
e  Uchwyt soft touch
e 2 haki
e 2 mieszadta
e  Funkcja turbo+
e Misa obrotowa z
tworzywa sztucznego
e Zasilanie sieciowe 230-
240V 50/60 Hz
e Regulacja obrotow :
mechaniczno-skokowa
e Kolor biaty
e Parametry zewnetrzne 32
X 25x25cm
e Waga z opakowaniem
1,8kg
Koszyk do garowania e  Wielkos$¢: 0,8 kg 3 sztuki
chleba podtuzny e materiat: wiklina
wiklinowy zbijany zbijar.1a
0,8 kg zestawy . wymlarY:l33 x12 cm
e wysokosé: 8 cm
Koszyk do garowania | ¢  Wielkos¢: 1 kg 3 sztuki
chleba okragty e materiat: wiklina zbijana
wiklinowy zbijany 1 | ¢ wymiary: Srednica 21 cm
kg e wysokosé: 9 cm
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Blacha piekarnicza
3-rant. perforowana
60x40 cm

Perforacja poprawia
jakos¢ wypieku. Dzieki
specjalnym otworom
cyrkulacja powietrza jest
utatwiona i ciepto szybciej
dociera réwniez do
Srodkowej czesci blachy,
co skraca czas wypieku.
Wszystkie produkty sa
réwnomiernie
wypieczone.
e 3ranty 90 stopniil
rant 45 stopni
e  Wymiary: 60 x40 cm
o  Wysokosé rantu: 2 cm
e Perforacja: 3 mm
e Grubos¢ blachy: 1,5
mm
e Materiat: aluminium

3 sztuki

Forma do pieczenia
butek perforowana,

12 gniazd

Foremka wykonana
zostata ze stali pokrytej
powtokg nieprzywieralna.
Powtoka Non-stick
sprawia, ze buteczki bez
problemu wyjmiemy z
gniazd formy i
jednoczesnie utatwia
czyszczenie blachy.

W formie znajduje sie 12
gniazd na butki. Na catej
powierzchni gniazd
foremki znajduja sie
niewielkie otwory, dzieki
ktérym pieczywo
rownomiernie sie
wypieka, po upieczeniu
wilgo¢ zostaje szybciej
odparowana i buteczki s
niezwykle chrupigce.

W formie mozna upiec
klasyczne kajzerki lub inne
ulubione buteczki.
Wymiary 29 x 22 cm;
Wysokos¢ 2,2 cm

Kolor — czarny

Materiat” stal pokryta
powtokg NON-STICKmycie

3 sztuki
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reczne i wycieranie do

sucha
Znacznik do kajzerek | Znacznik do kajzerek 1 sztuka
plastikowy 5 ramion | plastikowy 5 ramion
e Kolor: mleczno-biaty
e llos¢ ramion: 5
e Srednica: 6,7 cm
e Materiat: tworzywo
sztuczne lub
Stempel do butek Foremka z wygodng raczka 1 sztuka

wyprodukowana zostata ze
stali nierdzewnej.

Znacznik stuzy do nanoszenia
na butki wzoru w ksztatcie
rozetki. Na uformowanych
okragtych

buteczkach wyttaczamy dekor
mocno dociskajgc foremke.
Buteczki pozostawiamy do
wyrosniecia i pieczemy.
Wymiary srednica 8 cm,
wysokos¢ 2,5 cm

Stal nierdzewna

llos¢ ramien 5, z sSrodkiem
kétko
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