Ogloszenie nr 586382-N-2019 z dnia 2019-09-13 r.

Centrum Ksztalcenia Ustawicznego: Dostawa sprzetu gastronomicznego w ramach projektu ,,Wszechstronny absolwent 2” wspélfinansowanego ze
$rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - Dostawy

Zamieszczanie ogloszenia: Zamieszczanie obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy: Zamowienia publicznego
Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspélfinansowanego ze sSrodkéw Unii Europejskiej

Tak

Nazwa projektu lub programu

» Wszechstronny absolwent 2” wspétfinansowanego ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego

O zamodwienie mogg ubiegac si¢ wylacznie zaklady pracy chronionej oraz wykonawcy, ktorych dzialalnosé, lub dzialalnosé ich wyodre¢bnionych
organizacyjnie jednostek, ktore beda realizowaly zamowienie, obejmuje spoleczng i zawodowsg integracj¢ os6b bedacych czlonkami grup spolecznie
marginalizowanych

Nie

Nalezy poda¢ minimalny procentowy wskaznik zatrudnienia os6b nalezacych do jednej lub wigcej kategorii, o ktorych mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp, nie

mniejszy niz 30%, osob zatrudnionych przez zaktady pracy chronionej lub wykonawcow albo ich jednostki (w %)

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Post¢powanie przeprowadza centralny zamawiajacy
Nie

Post¢powanie przeprowadza podmiot, ktoremu zamawiajacy powierzyl/powierzyli przeprowadzenie post¢powania



Informacje na temat podmiotu ktéremu zamawiajacy powierzyV/powierzyli prowadzenie post¢powania:

Postepowanie jest przeprowadzane wspélnie przez zamawiajacych

Nie

Jezeli tak, nalezy wymieni¢ zamawiajacych, ktorzy wspélnie przeprowadzaja postepowanie oraz podaé adresy ich siedzib, krajowe numery identyfikacyjne

oraz osoby do kontaktéw wraz z danymi do kontaktow:

Post¢powanie jest przeprowadzane wspolnie z zamawiajacymi z innych panstw czlonkowskich Unii Europejskiej
Nie
W przypadku przeprowadzania postepowania wspdlnie z zamawiajacymi z innych panstw czlonkowskich Unii Europejskiej — majjce zastosowanie
krajowe prawo zamoéwien publicznych:
Informacje dodatkowe:
I. 1) NAZWA I ADRES: Centrum Ksztatcenia Ustawicznego, krajowy numer identyfikacyjny 34085374200000, ul. pl. Sw. Katarzyny 8, 87-100 Torus,
woj. kujawsko-pomorskie, panstwo Polska, tel. 56 65 77 456, e-mail sekretariat@cku.torun.pl, faks 56 652 22 43.
Adres strony internetowej (URL): www.cku.torun.pl
Adres profilu nabywcy: )
Adres strony internetowej pod ktérym mozna uzyskaé dostep do narzedzi i urzadzen lub formatéw plikow, ktére nie s3 ogdlnie dostepne
L. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Jednostki organizacyjne administracji samorzadowej
1.3) WSPOLNE UDZIELANIE ZAMOWIENIA (jezeli dotyczy):
Podziat obowigzkéw migdzy zamawiajacymi w przypadku wspélnego przeprowadzania postgpowania, w tym w przypadku wspdlnego przeprowadzania
postepowania z zamawiajacymi z innych panistw czlonkowskich Unii Europejskiej (ktory z zamawiajgcych jest odpowiedzialny za przeprowadzenie
postgpowania, czy i w jakim zakresie za przeprowadzenie postepowania odpowiadaja pozostali zamawiajacy, czy zamdwienie bedzie udzielane przez
kazdego z zamawiajacych indywidualnie, czy zamdwienie zostanie udzielone w imieniu i na rzecz pozostalych zamawiajgcych):
I.4) KOMUNIKACJA:

Nieograniczony, pelny i bezposredni dostep do dokumentow z postgpowania mozna uzyskaé pod adresem (URL)



Tak

www.cku.torun.pl/bip

Adres strony internetowej, na ktorej zamieszczona bedzie specyfikacja istotnych warunkow zamowienia
Tak

www.cku.torun.pl/bip

Dostep do dokument6éw z postgpowania jest ograniczony - wigcej informacji mozna uzyskaé pod adresem

Nie

Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu nalezy przesyla¢:
Elektronicznie
Nie

adres

Dopuszczone jest przeslanie ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu w inny sposéb:
Nie

Inny sposéb:

Wymagane jest przestanie ofert lub wnioskow o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu w inny sposob:

Tak

Inny sposéb:

pisemnie, Centrum Ksztalcenia Ustawicznego w Toruniu, Plac $w.Katarzyny 8, 87-100 Torun, sekretariat szk¢t dla dorostych pok.110

Adres:

Komunikacja elektroniczna wymaga korzystania z narzedzi i urzadzen lub formatéw plikéw, ktore nie sg ogolnie dost¢pne




Nieograniczony, pelny, bezposredni i bezplatny dostep do tych narzedzi mozna uzyska¢ pod adresem: (URL)

SEKCJA I1: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamo6wieniu przez zamawiajgcego: Dostawa sprzgtu gastronomicznego w ramach projektu ,,Wszechstronny absolwent 27
wspotfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego

Numer referencyjny: CKU-DG 38/2019/EFS

Przed wszczeciem postepowania o udzielenie zamowienia przeprowadzono dialog techniczny

Nie

I1.2) Rodzaj zamodwienia: Dostawy

I1.3) Informacja o mozliwosci skladania ofert cz¢Sciowych

ZamoOwienie podzielone jest na czesci:
Nie
Oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu mozna skladaé w odniesieniu do:
wszystkich czgsei

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do udzielenia lacznie nastepujacych czeSci lub grup czesci:

Maksymalna liczba cze$ci zaméwienia, na ktore moze zosta¢ udzielone zaméwienie jednemu wykonawcy:

I1.4) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkosé, zakres, rodzaj i ilosé dostaw, ustug lub robét budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan )
a w przypadku partnerstwa innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty budowlane: Sprzet do pracowni

gastronomicznej: Kuchnia gazowa - 5-palnikowa z konwekcyjnym piekarnikiem i z grillem — 10 szt. Kuchnia elektryczna 4 palnikowa z piekarnikiem



/",,

elektrycznym — 5 szt. Mikser planetarny stolowy z kompletem przystawek — 3 szt. Urzadzenie do sous-vide zanurzeniowe — 4 szt. Piec konwekcyjny z

nawilzaczem z podstawg pod piec — 5 szt. Kuchenka indukcyjna — 3 szt. Gofrownice — 5 szt. Naswietlacze do jaj — 5 szt. Blender — 5 szt. Nale$nikarki
pojedyncze — 4 szt. Ekspres do kawy 2 grupowy — 2 szt. SPECYFIKACJA SZCZEGOLOWA opis przedmiotu zaméwienia Nazwa sprzetu Opis Kuchnia
gazowa - 5-palnikowa z konwekcyjnym piekarnikiem i z grillem — Na gaz ziemny GZ 50 — W zestawie dysze na gaz z butli propan-butan — 5 palnikéw o
maksymalnej mocy gcznie do 15kW — Zapalnik elektryczny, zawor termopary — 3-czgéciowy zeliwny ruszt — Regulowana wysoko$é ndzek — PIEKARNIK
KONWEKCYJINY GN 1/1 — Elektryczny 2,7 kW, 2 wentylatory bez rewersu — Termostat od 100°C do 275°C, timer — Dodatkowy gérny element grzewczy do
2,5 kW umozliwiajacy grillowanie — Oswietlona komora ze stali nierdzewnej — W zestawie 2 ruszty GN 1/1 Instrukcja obstugi w jezyku polskim Montaz wraz
z przeszkoleniem z zakresu obstugi sprz¢tu Gwarancja 24 miesigce Kuchnia elektryczna 4 palnikowa z piekarnikiem elektrycznym Klasa energetyczna A
Napiecie zasilania 400V Moc przetaczeniowa 8,7 kW PLYTA GRZEWCZA : elektryczna Kolor plyty grzewczej: czarny Pola grzewcze: 2 pola ceramiczne, 2
pola poszerzone ceramiczne Rodzaj piekarnika : elektryczny Kolor frontu piekarnika Srebrny/ czarny Pojemno$¢ do: 65 litréw Liczba funkcji do: 8 Grill
(opiekacz): tak Termoobieg : tak Typ prowadnic: wytlaczane Wnetrze : emalia Program samooczyszczania: nie jest wymagany Wyposazenie piekarnika: 1
pétka blaszana, 1 potka siatkowa, instrukcja obstugi w jezyku polskim, karta gwarancyjna Gwarancja 24 miesigce Mikser planetarny stolowy z kompletem
przystawek Moc maksymalna do 1200W Pojemno$¢ misy roboczej : 5-7 L Pojemnosé kielicha 1,6 L Regulacja obrotéw mechaniczna -ptynna Kolor
:Aluminium-srebrny Funkcje: Zagniatanie ciasta Tak Mielenie migsa Tak Ubijanie piany Tak Mieszanie Tak Miksowanie Tak Praca pulsacyjna Tak Tarcie na
wiorki Tak Funkcje dodatkowe: mozliwo$¢ rozbudowy, funkcja delikatnego mieszania, system zabezpieczajgcy przed przypadkowym uruchomieniem, Thermo
Resist Wyposazenie: Co najmniej: 3 sitka, 5 wkiadek do szatkowania, hak metalowy do zagniatania ciasta, kielich do koktajli, koncéwka do ubijania,
maszynka do mielenia, mieszadto metalowe K, misa robocza z pokrywa, szatkownica instrukcja obstugi w jezyku polskim, karta gwarancyjna Gwarancja 12
miesiecy Urzadzenie do sous-vide zanurzeniowe Ivide cyrkulator zanurzeniowy Wodoodporna obudowa o wspotczynniku szczelnoscei IPX7 — System
bezpieczenstwa automatycznie wyltaczajacy urzadzenie po wyjeciu go z naczynia kuchennego z woda — Mozliwo$¢ sterowania urzgdzenia za pomoca modutu
Wi-Fi z wykorzystaniem aplikacji mobilnej dla urzadzen z systemem operacyjnym iOS oraz Android — Aplikacja wyposazona w co najmniej 600 przepiséw
umozliwiajgca uzytkownikowi obliczenie idealnego czasu i temperatury dla wybranej potrawy — Temperatura regulowana w zakresie od 25°C do 90°C z
doktadnoscig do 0,1°C — Urzadzenie przeznaczone do 20 litréw wody. — Wydajnos¢ cyrkulacji: maks. 8 1/min — Latwy w obstudze ekran zawierajacy
informacje o temperaturze i czasie pracy instrukcja obstugi w jezyku polskim —przeszkolenie z zakresu obstugi sprzetu Gwarancja 12 miesiecy Piec
konwekcyjny z nawilzaczem z podstawg pod piec — Bezposrednie wytwarzanie pary — Konwekcja (termoobieg) czyli wymuszony obieg gorgcego powietrza, w
celu zapewnienia réownomiernej temperatury w calej komorze gotowania. — Wydajne silniki wentylatoréw o mocy 250 W kazdy, z autorewersem i o dwéch

predkosciach 1400/2800 obr./min — Bezposdrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzalki. 10 stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania —



Elektrycznie regulowany zawor odpowietrzajacy, dla zapewnienia optymalnego przeptywu powietrza w komorze gotowania — Mechaniczny Timer: 0-120 min

— Lampki kontrolne termostatu i funkcji zaparowania — Wentylator (lub wentylatory) o zmiennym kierunku obrotéw — Halogenowe oswietlenie komory —
Drzwi z podwéjnym przeszkleniem, chtodzeniem grawitacyjnym i mechanizmem otwierania wewnetrznej szyby w celu fatwego umycia — Latwo
demontowalne prowadnice na GN-y — Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa w demontazu w celu czyszczenia lub wymiany — Obudowa oraz
komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej — Odplyw w dnie komory pieca — Przylacze wody: 37, max 30°C, 150-200 kPa (2 bar),
wylacznie uzdatniona, zmigkczona - Elektryczny, sterowanie manualne Wyposazenie pieca: - mycie manualne - zestaw - komplet pojemnikow do pieczenia,
smazenia i gotowania - podstawa z prowadnicami - stacja zmigkczajaca wodg - termostat do 285 C° - mechaniczny timer: 0-120 min Moc/napigcie : 13,8
kw/400 V Odlegto$é migdzy prowadnicami nie mniej niz: 67 mm Ilos¢ wentylatorow: 2 Pojemos¢ komory: 5XGN 1 Wymiary zewngtrzne okoto 900x800x600
mm z tolerancja do 10 -15% Instrukcja obstugi w jezyku polskim Montaz i szkolenie z zakresu obstugi i wykorzystania sprzgtu Gwarancja 12 miesigcy
Kuchenka indukcyjna - Wykonana ze stali nierdzewnej - Ptynna regulacja mocy- Odpowiednia do garnkéw o "fi"od 120 do 260 mm - Wylacznie do patelni i
garnkéw indukcyjnych, - Moc/napigcie: 3,5/ 230 ( W/V) Instrukcja obstugi w jezyku polskim Gwarancja 12 miesigcy Gofrownice - Nieprzywieralna powloka
plytek - Liczba i ksztalt gofrow: 2 prostokaty - Kolor srebrny/ czarny - Regulacja temperatury: Nie jest wymagana - Obudowa: stal szlachetna Instrukcja
obstugi w jezyku polskim Gwarancja 12 miesiecy Naswietlacze do jaj — Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, — Kratka ze stali chromowej, — Czas
naswietlania (sterylizacji): 150 sekund, — Automatyczne wylgczenie lamp przy otwarte] szufladzie, — Zabezpieczenie przed szkodliwym promieniowaniem
lamp UV, -4 lampy emitujace promieniowanie UV — Jednorazowo dezynfekuje maksymalnie do 30 sztuk jaj Instrukcja obstugi w jezyku polskim Gwarancja
12 miesiecy Blender - Wersja do profesjonalnego uzytku w lodziarniach, restauracjach, kuchniach hotelowych do przygotowania m.in. do mieszanek
lodowych, zup jarzynowych, przecierow, soséw, farszow, majonezu, przecieru pomidorowego, pesto, itp. - Silnik wentylowany - Obudowa z ergonomicznym
uchwytem z wytrzymatego tworzywa - Predkos¢: 4 000 - 16 000 obr./min. - Waga (tylko naped): ponizej 2 kg - Moc 500 W - Napigcie 230 V Instrukcja
obstugi w jezyku polskim Gwarancja 12 miesi¢cy Nalesnikarki pojedyncze Przeznaczona do smazenia naleénikow - Plyta grzewcza $r. 400 mm wykonana z
zeliwa z powloka nieprzywierajaca - Rownomierne rozprowadzenie ciepla na powierzchni plyty - Szuflada do przechowywania przyborow - Drewniana
szpatula w zestawie - Obudowa ze stali nierdzewnej -Termostat z ptynng regulacja temperatury od +50°C do +250°C - Z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
i termostatem EGO - Moc; 3000W - Napiecie : 230 V Instrukcja obstugi w jezyku polskim Gwarancja 12 miesigcy Ekspres do kawy 2 grupowy Opis
urzadzenia: - Profesjonalny ekspres ci$nieniowy wykonany z wysokogatunkowych materiatow - Programowanie do 4 kaw na kazda z dwoch grup w systemie
wolumetrycznym (objetosciowym) - 1 dysza do wrzatku sterowana przyciskiem - 2 niezalezne dysze do pary otwierane pokrettami - Dysze pary izolowane
gumowg nasadka zapobiegajaca poparzeniu palcéw - Podgrzewacz do filizanek wykorzystujacy temperature z bojlera - Wbudowana pompa rotacyjna -

Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze - Manometr cisnienia bojlera i pompy - Kolor obudowy: czarny Parametry techniczne: - wymiary:



740x555x(H)515 mm z tolerancja do 10% - pojemno$¢é bojlera nie mniejsza niz : 10,5 | - moc przy zasilaniu 230V: 3,7 kW - maksymalna wysokos¢ filizanki:

82 mm - maksymalna érednica tempera: 50-57 Instrukcja obstugi w jezyku polskim Montaz i przeszkolenie z zakresu obstugi sprzetu Gwarancja 12 miesigcy
Uwagi: 1. Dostawa do Zespohlu Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich, ul. Osikowa 17, 87-100 Torun 2. Wykonawca dostarczy sprz¢t nowy, tzn. nieuzywany
przed dniem dostarczenia z wylaczeniem uzywania niezbednego dla przeprowadzenia testu jego poprawnej pracy. 3. Dostarczony sprzet bedzie kompletny,

sprawny, gotowy do pracy.

I1.5) Gléwny kod CPV: 39700000-9
Dodatkowe kody CPV:

Kod CPV

39710000-2

39711000-9

39711211-1

39711310-5

39711350-7

39711361-7

39711200-1

39711420-9

11.6) Catkowita warto§¢ zaméwienia (jezeli zamawiajgcy podaje informacje o wartosci zamowienia):
Warto$¢ bez VAT:

Waluta:

(w przypadku uméw ramowych lub dynamicznego systemu zakupdéw — szacunkowa calkowita maksymalna warto$¢ w calym okresie obowigzywania umowy

ramowej lub dynamicznego systemu zakupow)



I1.7) Czy przewiduje si¢ udzielenie zamowien, o ktérych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 lub w art. 134 ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp: Nie

Okresélenie przedmiotu, wielkosci lub zakresu oraz warunkéw na jakich zostang udzielone zamo6wienia, o ktérych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 lub w art. 134
ust. 6 pkt 3 ustawy Pzp:

I1.8) Okres, w ktérym realizowane bedzie zaméwienie lub okres, na ktéry zostala zawarta umowa ramowa lub okres, na ktéry zostal ustanowiony
dynamiczny system zakupow:

miesigcach: /ub dniach:

lub

data rozpocze¢cia: [ub zakonczenia:

I1.9) Informacje dodatkowe: Termin realizacji zamdwienia: zgodnie ze ztozong przez Wykonawcg ofertg, jednak nie dtuzej niz 30 dni od daty zawarcia

Umowy.

SEKCJA I1I: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYM, FINANSOWYM I TECHNICZNYM

IT1.1) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
IIL.1.1) Kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia okre$lonej dzialalnosci zawodowej, o ile wynika to z odr¢bnych przepisow
Okres$lenie warunkow: nie dotyczy
Informacje dodatkowe
II1.1.2) Sytuacja finansowa lub ekonomiczna
Okreslenie warunkéw: nie dotyczy
Informacje dodatkowe
II1.1.3) Zdolnos¢ techniczna lub zawodowa
Okreslenie warunkow: Zamawiajgcy wymaga od wykonawcow do$wiadczenia w realizacji dostaw sprzetu gastronomicznego. Zamawiajacy uzna warunek
za spehniony, jezeli wykonawca zrealizowat w ciagu ostatnich 3 lat, tj. od 1 sierpnia 2016 r. do dnia poprzedzajgcego ztozenie oferty, dostawy sprzgtu
gastronomicznego o wartosci co najmniej 20 tys. ztotych tacznie.

Zamawiajacy wymaga od wykonawcéw wskazania w ofercie lub we wniosku o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu imion i nazwisk os6b



wykonujacych czynnodci przy realizacji zaméwienia wraz z informacja o kwalifikacjach zawodowych lub doswiadczeniu tych oséb: Nie
Informacje dodatkowe:
I11.2) PODSTAWY WYKLUCZENIA
II1.2.1) Podstawy wykluczenia okre§lone w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp
I11.2.2) Zamawiajacy przewiduje wykluczenie wykonawcy na podstawie art. 24 ust. 5 ustawy Pzp Nie Zamawiajgcy przewiduje nastgpujace

fakultatywne podstawy wykluczenia:

111.3) WYKAZ OSWIADCZEN SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W CELU WSTEPNEGO POTWIERDZENIA, ZE NIE PODLEGA ON
WYKLUCZENIU ORAZ SPELNIA WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ SPEENIA KRYTERIA SELEKCJI

Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianiu warunkow udzialu w postgpowaniu

Tak

Oswiadczenie o spelnianiu kryteriéw selekcji

Nie
I11.4) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW , SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE
ZAMAWIAJACEGO W CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 3 USTAWY PZP:
II1.5) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE
ZAMAWIAJACEGO W CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 1 USTAWY PZP

I11.5.1) W ZAKRESIE SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU:

I11.5.2) W ZAKRESIE KRYTERIOW SELEKCJI:



- 111.6) WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW SKEADANYCH PRZEZ WYKONAWCE W POSTEPOWANIU NA WEZWANIE

ZAMAWIAJACEGO W CELU POTWIERDZENIA OKOLICZNOSCI, O KTORYCH MOWA W ART. 25 UST. 1 PKT 2 USTAWY PZP

II1.7) INNE DOKUMENTY NIE WYMIENIONE W pkt II1.3) - IIL6)
1. Zobowigzanie podmiotéw do oddania Wykonawcy do dyspozycji niezbgdnych zasobow na potrzeby realizacji zamdwienia, jezeli Wykonawca polega na
zdolnosciach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego taczacych
g0 z nimi stosunkéw prawnych. 2. W celu oceny, czy wykonawca polegajac na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw na zasadach okreslonych w art.
22a ustawy, bedzie dysponowat niezb¢dnymi zasobami w stopniu umozliwiajgcym nalezyte wykonanie zaméwienia publicznego oraz oceny, czy stosunek
taczacy Wykonawce z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostgp do ich zasobdw, zamawiajacy zada dokumentdw, ktére okreslajg w szczegdlnosci:
a) zakres dostepnych Wykonawcy zasobéw innego podmiotu; b) sposéb wykorzystania zasobéw innego podmiotu, przez Wykonawcg, przy wykonywaniu
zamdwienia publicznego; ¢) zakres i okres udziatu innego podmiotu przy wykonywaniu zaméwienia publicznego; d) czy podmioty, na zdolnosciach
ktorych wykonawca polega w odniesieniu do warunkdéw udziatu w postgpowaniu dotyczacych wyksztalcenia, kwalifikacji zawodowych lub doswiadczenia,
zrealizuja roboty budowlane lub ushugi, ktorych wskazane zdolnosci dotycza. 3. Wykonawca, w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie
internetowej informacji, o ktoérej mowa w art. 86 ust. 5 ustawy (zestawienie ztozonych ofert), przekazuje zamawiajacemu o$wiadczenie o przynaleznosci
lub braku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatlowej, o ktérej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP. Wraz ze zlozeniem o$wiadczenia, wykonawca
moze przedstawié dowody, ze powiazania z innym wykonawca nie prowadzg do zaktdcenia konkurencji w postgpowaniu o udzielenie zamdwienia. 4.
Wypetniony formularz oferty (zatagcznik nr 1). 5. O$wiadczenia: - o§wiadczenie wykonawcy, ze nie podlega wykluczenia z postepowania na podstawie art.
24 ust. 1 pkt 12 - 23 ustawy — zatgcznik nr 2, - o$wiadczenie Wykonawcey, ktore z informacji zawartych w ofercie na stronach od .... do .... stanowia
tajemnicg przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisoéw ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i jako takie nie moga by¢ udostepniane innym
uczestnikom postepowania. W przypadku zastrzezenia informacji przez wykonawce zobowiazany jest on wykazacé, ze zastrzezone informacje stanowia
tajemnice przedsi¢biorstwa. Brak powyzszego oswiadczenia oznaczat bedzie, ze dokumenty sktadajace si¢ na ofertg nie stanowig tajemnicy
przedsiebiorstwa (Wykonawca nie moze zastrzec informacji, o ktérych mowa w art. 86 ust. 4 ustawy ), - Wykonawca na podstawie art. 36b ust. 1 ustawy
sktada o$§wiadczenie jakg czgsé zamowienia zamierza powierzy¢ podwykonawcom wraz z podaniem firm podwykonawcow. Oswiadczenie skladane w
przypadku zamiaru korzystania z podwykonawcéw. 6. Oswiadczenie wykonawcy potwierdzajace doswiadczenie w realizacji dostaw sprzetu
gastronomicznego. Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jezeli wykonawca zrealizowal w ciagu ostatnich 3 lat, tj. od 1 sierpnia 2016 r. do dnia

poprzedzajacego zlozenie oferty, dostawy sprzetu gastronomicznego o wartosci co najmniej 20 tys. ztotych lacznie.



SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) OPIS
IV.1.1) Tryb udzielenia zamowienia: Przetarg nieograniczony
IV.1.2) Zamawiajacy Zada wniesienia wadium:

Nie

Informacja na temat wadium

IV.1.3) Przewiduje si¢ udzielenie zaliczek na poczet wykonania zamdwienia:
Nie

Nalezy podaé¢ informacje na temat udzielania zaliczek:

IV.1.4) Wymaga sie zlozenia ofert w postaci katalogéw elektronicznych lub dolgczenia do ofert katalogéw elektronicznych:
Nie
Dopuszcza sie ztozenie ofert w postaci katalogéw elektronicznych lub dolaczenia do ofert katalogéw elektronicznych:
Nie

Informacje dodatkowe:

IV.1.5.) Wymaga si¢ zlozenia oferty wariantowej:
Nie
Dopuszcza si¢ ztozenie oferty wariantowej
Nie
Ztozenie oferty wariantowej dopuszcza sie tylko z jednoczesnym ztozeniem oferty zasadniczej:

Nie

1V.1.6) Przewidywana liczba wykonawcéw, ktorzy zostang zaproszeni do udzialu w post¢powaniu



(przetarg ograniczony, negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne)

Liczba wykonawcow
Przewidywana minimalna liczba wykonawcow
Maksymalna liczba wykonawcow

Kryteria selekcji wykonawcow:

IV.1.7) Informacje na temat umowy ramowej lub dynamicznego systemu zakupow:

Umowa ramowa bedzie zawarta:

Czy przewiduje si¢ ograniczenie liczby uczestnikéw umowy ramowej:

Przewidziana maksymalna liczba uczestnikéw umowy ramowe;j:

Informacje dodatkowe:

Zaméwienie obejmuje ustanowienie dynamicznego systemu zakupow:

Adres strony internetowej, na ktorej bedg zamieszczone dodatkowe informacje dotyczace dynamicznego systemu zakupow:

Informacje dodatkowe:

W ramach umowy ramowej/dynamicznego systemu zakupdw dopuszcza si¢ ztozenie ofert w formie katalogéw elektronicznych:

Przewiduje si¢ pobranie ze ztozonych katalogéw elektronicznych informacji potrzebnych do sporzadzenia ofert w ramach umowy ramowej/dynamicznego

systemu zakupdw:



- IV.1.8) Aukcja elektroniczna

Przewidziane jest przeprowadzenie aukcji elektronicznej (przetarg nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z ogloszeniem) Nie

Nalezy poda¢ adres strony internetowej, na ktorej aukcja bedzie prowadzona:

Nalezy wskaza¢ elementy, ktérych wartosci beda przedmiotem aukcji elektronicznej:

Przewiduje si¢ ograniczenia co do przedstawionych warto$ci, wynikajgce z opisu przedmiotu zaméwienia:

Nalezy podac¢, ktére informacje zostang udostepnione wykonawcom w trakcie aukcji elektronicznej oraz jaki bedzie termin ich udostgpnienia:
Informacje dotyczace przebiegu aukcji elektronicznej:

Jaki jest przewidziany sposéb postgpowania w toku aukcji elektroniczne;j i jakie beda warunki, na jakich wykonawcy bgda mogli licytowa¢ (minimalne
wysokosci postgpien):

Informacje dotyczace wykorzystywanego sprzgtu elektronicznego, rozwigzan i specyfikacji technicznych w zakresie potaczen:

Wymagania dotyczace rejestracji i identyfikacji wykonawcéw w aukcji elektroniczne;:

Informacje o liczbie etapow aukcji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:

Czy wykonawcy, ktérzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do nastepnego ctapu:

Warunki zamknigcia aukcji elektroniczne;j:

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT
IV.2.1) Kryteria oceny ofert:

IV.2.2) Kryteria
Kryteria Znaczenie
cena 60,00

termin dostawy 20,00




czas reakcji serwisowej|20,00 |

IV.2.3) Zastosowanie procedury, o ktérej mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp (przetarg nieograniczony)
Tak

IV.3) Negocjacje z ogloszeniem, dialog konkurencyjny, partnerstwo innowacyjne

IV.3.1) Informacje na temat negocjacji z ogloszeniem

Minimalne wymagania, ktore muszg speiniaé wszystkie oferty:

Przewidziane jest zastrzezenie prawa do udzielenia zamowienia na podstawie ofert wstgpnych bez przeprowadzenia negocjacji
Przewidziany jest podziat negocjacji na etapy w celu ograniczenia liczby ofert:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapdw negocjacji (w tym liczbe etapow):

Informacje dodatkowe

1. Kryteria oceny ztozonych ofert: a) cena oferty (P1) — 60 %, b) termin dostawy (P2) - 20% - nie dtuzej niz 30 dni od daty zawarcia umowy. Zamawiajacy
ustala maksymalny termin dostawy na 30 dni. W przypadku zadeklarowania w formularzu ofertowym liczbie dni powyzej 30 oferta wykonawcy zostanie
odrzucona. ¢) czas reakcji serwisowej (P3) - 20% Czas reakcji serwisowej tacznie z naprawa, od momentu zgtoszenia przez Zamawiajgcego
awarii/niesprawnosci - sprzetu AGD lub urzadzen gastronomicznych w okresie obejmujacym gwarancje liczony w dobach. Sposob oceny ofert Zamawiajgcy
przystapi do oceny ztozonych ofert przy zastosowaniu podanych kryteriéw wytacznie w stosunku do ofert ztozonych przez Wykonawcow niepodlegajacych
wykluczeniu oraz ofert niepodlegajacych odrzuceniu zgodnie z dyspozycja art. 89 ust. 1 ustawy. W trakcie oceny ofert kolejno ocenianym ofertom
przyznawane beda punkty. Kazda oferta moze uzyskaé za dane kryterium 0 — 100 pkt. a) cena oferty = (najnizsza oferowana cena sposrod ztozonych ofert)/
(cena oferty badanej) x 100 pkt. x znaczenie kryterium tj. 60 % b) termin dostawy = (najkrotszy termin sposrod ztozonych ofert)/(termin z oferty badanej) x
100 pkt. x znaczenie kryterium tj. 20 %. ¢) czas reakcji serwisowej = (najkrotszy termin reakcji na zgloszenie i naprawy usterki sposréd ztozonych
ofert)/(termin rekcji z oferty badanej) x 100 pkt. x znaczenie kryterium tj.20% Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora uzyska najwyzszg liczbg

punktéw (P), bedaca suma punktoéw przyznanych w poszczegdlnych kryteriach: P = (P1) + (P2) + (P3)

1V.3.2) Informacje na temat dialogu konkurencyjnego



~ Opis potrzeb i wymagan zamawiajacego lub informacja o sposobie uzyskania tego opisu:

Informacja o wysokosci nagréd dla wykonawcow, ktérzy podezas dialogu konkurencyjnego przedstawili rozwigzania stanowiace podstawe do skladania ofert,

Jjezeli zamawiajacy przewiduje nagrody:

Wstepny harmonogram postepowania:

Podziatl dialogu na etapy w celu ograniczenia liczby rozwigzan:

Nalezy poda¢ informacje na temat etapéw dialogu:

Informacje dodatkowe:

IV.3.3) Informacje na temat partnerstwa innowacyjnego

Elementy opisu przedmiotu zaméwienia definiujace minimalne wymagania, ktérym muszg odpowiada¢ wszystkie oferty:

Podziat negocjacji na etapy w celu ograniczeniu liczby ofert podlegajacych negocjacjom poprzez zastosowanie kryteriow oceny ofert wskazanych w

specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia:

Informacje dodatkowe:

IV.4) Licytacja elektroniczna

Adres strony internetowej, na ktorej bgdzie prowadzona licytacja elektroniczna:

Adres strony internetowej, na ktérej jest dostepny opis przedmiotu zaméwienia w licytacji elektroniczne;j:

Wymagania dotyczgce rejestracji i identyfikacji wykonawcow w licytacji elektronicznej, w tym wymagania techniczne urzadzen informatycznych:

Sposob postgpowania w toku licytacji elektronicznej, w tym okreslenie minimalnych wysokosci postgpien:



Informacje o liczbie etapéw licytacji elektronicznej i czasie ich trwania:

Czas trwania:

Wykonawecy, ktorzy nie ztozyli nowych postapien, zostang zakwalifikowani do nastgpnego etapu:
Termin sktadania wnioskow o dopuszczenie do udziatu w licytacji elektroniczne;j:
Data: godzina:
Termin otwarcia licytacji elektronicznej:

Termin i warunki zamknigcia licytacji elektronicznej:

Istotne dla stron postanowienia, ktére zostang wprowadzone do tresci zawieranej umowy w sprawie zaméwienia publicznego, albo ogdlne warunki umowy,

albo wzér umowy:

Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy:

Informacje dodatkowe:

IV.5) ZMIANA UMOWY

Przewiduje si¢ istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na podstawie ktérej dokonano wyboru wykonawcy: Tak
Nalezy wskaza¢ zakres, charakter zmian oraz warunki wprowadzenia zmian:

Dopuszczalne jest dokonanie zmian umowy: 1) jezeli zmiana umowy dotyczy¢ bgdzie zmiany terminu wykonania zaméwienia z przyczyn niezaleznych od obu
stron, ktdére w szczegdInosci dotyczyé beda : a) uwarunkowan organizacyjno-technicznych, b) uwarunkowan formalno-prawnych, 2) jezeli zmiana bedzie
dotyczyé zmiany na materiaty lub sprzet o rownowaznych parametrach lub lepszych i zmiana ta nie spowoduje zwigkszenia wynagrodzenia, 3) jezeli zmiana
dotyczy¢ bedzie przedtuzenia okresu realizacji naprawy sprzetu poza termin podany w formularzu ofertowym z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy.

IV.6) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

1V.6.1) Sposob udostepniania informacji o charakterze poufnym (jezeli dotyczy):



Srodki stuzgce ochronie informacji o charakterze poufnym

1V.6.2) Termin skladania ofert lub wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu:

Data: 2019-09-30, godzina: 10:00,

Skrécenie terminu skiadania wnioskéw, ze wzgledu na pilng potrzebg udzielenia zaméwienia (przetarg nieograniczony, przetarg ograniczony, negocjacje z
ogloszeniem):

Nie

Wskazaé powody:

Jezyk lub jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane oferty lub wnioski o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu

> polski

1V.6.3) Termin zwigzania oferta: do: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu sktadania ofert)

1V.6.4) Przewiduje si¢ uniewaznienie postgpowania o udzielenie zaméwienia, w przypadku nieprzyznania §rodkéw pochodzgcych z budzetu Unii
Europejskiej oraz niepodlegajacych zwrotowi srodkéw z pomocy udzielonej przez pafstwa czlonkowskie Europejskiego Porozumienia o Wolnym
Handlu (EFTA), ktére mialy by¢ przeznaczone na sfinansowanie calosci lub cz¢sci zamo6wienia: Nie

IV.6.5) Przewiduje si¢ uniewaznienie post¢gpowania o udzielenie zaméwienia, jezeli $rodki stuzace sfinansowaniu zamoOwien na badania naukowe lub
prace rozwojowe, ktore zamawiajacy zamierzal przeznaczy¢ na sfinansowanie catosci lub cze$ci zamoéwienia, nie zostaly mu przyznane Nie

IV.6.6) Informacje dodatkowe:

1. Opis sposobu przygotowania oferty 1. Oferta powinna zawiera¢ wypelniony formularz ofertowy: - dane kontaktowe oferenta (NIP, REGON, numer telefonu,
adres e-mail), - warto$é calego zamédwienia netto i brutto z naleznym podatkiem VAT (cena obejmuje wszystkie koszty zwigzane z zakupem i dostawg
przedmiotu zamowienia), - termin dostawy - czas reakcji serwisowej - okres udzielonej gwarancji - warunki pfatnosci - data i podpis Wykonawcy - nazwa i
adres Oferenta - wszystkie wymagane w ofercie zataczniki. 2. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwodei sktadania ofert czgsciowych. 3. Koszty zZwigzane z
przygotowaniem i ztozeniem oferty ponosi Wykonawca. II. Miejsce i termin skiadania oraz otwarcia ofert: 1. Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 30.09.2019 r. do
g0dz.10.00, na zataczonym do ogloszenia formularzu ofertowym. 2. Kazdy z Wykonawcéw moze ztozy¢ tylko jedng ofertg. 3. Oferte nalezy dostarczy¢:
osobiscie lub droga listowa w zamknietej kopercie na adres: Odbiorcy / Zamawiajgcego: Centrum Ksztatcenia Ustawicznego, Plac Sw. Katarzyny 8, 87-100

Torur. Opis na kopercie: ,,Oferta — sprzet gastronomiczny — nie otwiera¢ przed dniem 30.09.2019 r. przed godz. 10:10”. W przypadku ofert dostarczonych



drogg listows, za date dostarczenia uznaje sie date i godzine wplywu oferty do siedziby Zamawiajacego. 4. Oferty ztozone po terminie nie b¢da rozpatrywane.
5. Oferent moze przed uptywem terminu skladania ofert wycofaé swojg ofertg. 6. W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zgda¢ od Oferenta
wyjasniefi dotyczacych tresci ztozonych ofert. 7. Otwarcie ofert odbedzie si¢ w dniu 30.09.2019 r. o godz. 10:10 w siedzibie Zamawiajacego: Centrum
Ksztalcenia Ustawicznego w Toruniu, Pl Sw. Katarzyny 8, sala wyktadowa nr 2. 8. Zamawiajacy poinformuje Oferentéw o wyborze najkorzystniejszej oferty

droga elektroniczng, poczta e-mail oraz na stronie Zamawiajgcego www.cku.torun.pl/bip .

ZALACZNIK I - INFORMACJE DOTYCZACE OFERT CZESCIOWYCH




